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Ried Spitzerberg 2014

Lage und Boden

Der Spitzerberg ist ein etwa 5km langer und 300 Meter hoher Kalkriegel ganz im Osten von
Carnuntum. Er liegt in der extrem windexponierten Ebene zwischen Alpen (Leithagebirge) und
Karpaten (Hainburger Berge). Durch die Anbrandung des Urmeeres wurde eine dicke Schichte
an Kalkstein auf dem Hang abgelagert, der im Laufe der Zeit zu Sandkorngréfe erodierte.

Die Niederschlagsmenge betragt am Spitzerberg nur etwa 400 mm jahrlich, und die
Sommertemperaturen erreichen oft zwischen 35 und 40 Grad. Der sandige Kalkboden kann
nur sehr wenig Wasser speichern. Dies fuhrt zu sehr geringen Ernteertrégen von maximal
3000 kg Trauben pro Hektar.

Wir bewirtschaften am Slidhang des Spitzerberges - dem letzten Auslaufer der Kleinen
Karpaten mit reinem Kalkboden - rund 20 Parzellen mit Blaufrankischreben unterschiedlichen
Alters, die wir einzeln ernten und vinifizieren. Und vor allem beobachten: in jedem Jahr zeigen
sich die Trauben aus den drei altesten Anlagen (zwischen 39 und 60 Jahre alte Reben) als die
spannendsten, feinsten, elegantesten und vollkommensten. Diese Trauben verwenden wir fr
den Blaufrankisch namens Spitzerberg.

Ernte und Ausbau

Blaufrankisch ist die traditionelle Sorte auf dem Spitzerberg. Diese Sorte wartet gerne mit der T
physiologischen Reife, bis der extrem trockene Sommer zu Ende geht. Wenn die ersten Tage

mit Morgentau im frilhen Herbst eintreten, entwickelt der Blaufrankisch langsam seine

charmanten Noten von roten Beeren, Veilchen und eine leicht wirzige Aromatik, die wir immer

ofter als Kimmel erkennen. Dabei behalt der Blaufrankisch stets seine typische Saurestruktur,

die den Garant fur eine langsame Entwicklung und ein langes Leben darstellt.

Die Trauben werden nicht geschwefelt, wir verwenden keine Reinzuchthefe, wir mazerieren nur

ganz sanft und véllig ohne technische Hilfsmittel. Etwa ein Drittel der Trauben wird mit den MUHSRI_)\,I,;I,‘\,ZEFE%]?\,I,EE%EORT
Fussen gestampft, dann sehr bald abgepresst, und der Most gart ohne Maische im Holzfass DCAR?\JG;TUMW

weiter. Wir verzichten auf Kiihlung oder Erhitzung der Maische. Die Weine werden wahrend
ihrer zweijahrigen Reife im Fass nur einmal umgezogen, sonst lassen wir ihnen einfach die Zeit,
die sie brauchen, bevor sie geflllt werden.

Jahrgang 2014

Der Jahrgang 2014 war von einem aussergewohnlich schwierigem Vegetationsende
gekennzeichnet. Ab Mitte August setzte Regen ein, teilweise in riesigen Mengen, und die
feuchte Temperatur hielt einige Wochen lang an. Beeren und Stiele der bereits reifenden
Trauben wurden von starker Faulnisgefahr bedroht, weshalb die Winzer dazu tendierten,
moglichst friih zu ernten. Wir gingen aber den umgekehrten Weg und warteten auf die perfekte
Reife, mit dem Nachteil, dass wir viele Trauben nicht verwenden konnten. Im Endeffekt betrug
der Gesamtertrag in diesem Jahrgang nur knapp 40% einer durchschnittlichen Ernte.

Noch schlimmer war es bei der Selektion der Trauben flrr unseren Top-Wein ,Spitzerberg”.
Jede einzelne gesunde Beere wurde aus den Trauben ausgepickt, um ausschlieflich perfektes
Grundmaterial zu verwenden.

Der Aufwand hat sich gelohnt. Zwar betragt die Gesamtmenge dieses Weines nur 600
Flaschen, doch der Wein ist perfekt fein, hochelegant, prazise, engmaschig, und dabei
leichtfiRig und voll Spannung.
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