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Liebkind Ried Kobeln 2017

Lage und Boden

Die Ried Kobeln ist mit 300m die héchste Lage am Spitzerberg. Hier ist die Bodenauflage sehr
gering und die Windexposition noch starker, was zu extrem geringen Ertragen fihrt. 2008
wurde die Flache von 1,1 Hektar bepflanzt, die durchschnittlich etwa 1500 bis 2000 kg
Traubenertrag bringt. Die Beeren des Blaufrankisch sind hier mit einem Durchmesser von 8mm
aussergewohnlich klein und bringen daher besonders viel Tannin und Aromatik in den dichten
Wein ein. Liebkind ist daher ein Wein, der noch langere Reifedauer benotigt. Erfahrungsgemaf
zeigen sich Eleganz und Finesse des Weines erst nach etwa funf bis sechs Jahren der Reife

Ernte und Ausbau

Um marmeladige Toéne zu verhindern, ist es auf dieser extrem trockenen Lage sehr wichtig,
keinen Tag zu lange mit der Ernte zu warten. Die Trauben werden von Hand geerntet, und jede
Uberreife Beere wird feinsauberlich entfernt. Im Keller werden die Trauben leicht gequetscht
und teils mit den Stielen in offenen Garbottichen mazeriert. Diese Auslaugung ist sehr sanft
und verlauft véllig ohne Pumpen. Die Garung setzt nach einigen Tagen dank wilder Hefen ein.
Die spontane Garung verlauft sehr langsam und bei Raumtemperatur, die Maische wird weder
erhitzt noch gekuhlt. Auf diese Art wird der spezielle Ausdruck der Ried Kobeln erhalten, ohne
Hitzeténe im Wein vorzufinden. Nach etwa 20 Tagen wird der Wein abgepresst und reift
anschlie3end in einem groRen alten Holzfass. Wahrend der rund 20monatigen Reifung wird der
Wein nur einmal umgezogen und schlief3lich ohne Filtration gefulit.

Jahrgang 2017

2017 war ein extrem heif3er und trockener Sommer, der gerade in der Lage Kobeln eine
besonders friihe Ernte brachte. Trotz der Intensitat des warmen Jahres erkennt man die feine
Geschliffenheit des Kalkbodens in diesem Wein, und die prazise Saure gibt ihm Frische und
perfekte Eleganz.

In ﬁrmatz'onen Bewertungen

SORTEN Blaufrankisch100% GAULT&MILLAU 17
ALKOHOL 13% FALSTAFF 94
RESTZUCKER 1g WINE ENTHUSIAST 94
SAEURE 5,7g

FLASCHEN 1100/0,75lund 120/1,5I
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