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2022 Prellenkirchen Samt&Seide
Lage und Boden

Die Trauben fiir den Ortswein ,,Prellenkirchen” stammen allesamt vom Siidhang des
Spitzerbergs, und zwar von Weinbergsparzellen, mit zwischen 10 und 35 Jahre alten Reben. Die
alteren Reben sorgen flir die Seidigkeit am Gaumen, die jlingeren Reben bringen die mollige
samtige Textur ein.

Ernte und Ausbau

Die Trauben werden von Hand geerntet, in offenen Bottichen - ohne Pumpen, ohne Kihlung
oder Erwarmung - spontan vergoren. Von Zeit zu Zeit wird der Saft vom Boden des Bottichs
von Hand Uber den Tresterhut gegossen, um diesen feucht zu halten. Die Extraktion ist also
sehr sanft und langsam.

Nach dem Pressen ruht der Wein rund 24 Monate in grofRen alten Holzfassern, bevor er ohne
Filtration geflllt wird.

Jahrgang 2022

2022 war ein rekordverdachtig heisser und trockener Sommer, der unseren Reben viel
Resilienz abverlangte. Gott sei Dank sind unsere Weinberge die fordernden Bedingungen
gewohnt und konnten gut damit umgehen. Die biologische Bewirtschaftung mit viel
organischer Masse im Boden hilft, den Reben Kiihle zu schenken. Es ist beeindruckend, wieviel
Frische und Leichtflissigkeit dieser Wein zeigt. Mit 13% Alkohol ist er absolut balanciert, er
bringt prazise und helle Aromen von roten Frlchten, eine belebende Saure, samtige Tannine
und einen wunderbar seidigen Abgang. Ein Wein, der ganz viel Reifepotential hat.
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Informationen

SORTEN Blaufrankisch

ALKOHOL 13

RESTZUCKER 1

SAEURE 5,5

FLASCHEN 12.000
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